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Disponibili tre
percorsi di studio
per diventare
tecnico specializzato
dell'industria
agroalimentare

Le risorse del Pnrr rappresen-
tano un contributo fonda-
mentale per la riforma del si-
stema degli ITS Academy (Isti-
tuti  Tecnologici  Superiori),
scuole di alta specializzazione
post diploma che preparano i
tecnici del futuro.

A Parma, da oltre un decen-
nio, & presente la Fondazione
ITS Tech&Food Academy, polo
d'eccellenza che forma tecni-
ci altamente specializzati per
I'industria agroalimentare con
immediate prospettive occu-
pazionali, in risposta diretta
alle esigenze delle aziende del
territorio emiliano-romagno-
lo e della Food Valley. Infatti
a un anno dal conseguimen-
to del titolo il tasso di occu-
pazione dei diplomati é pari al
90%. Per il biennio 2023-2025
la Fondazione ha aperto le
preiscrizioni ai corsi gratuiti -

perché finanziati - che si svol-
gono sul territorio di Parma,
proponendo, al fianco dei gia
consolidati corsi “Food Tech” e
“Food Development” un ter-
70 corso denominato “Digital
Factory” e dedicato alla tran-
sizione digitale 4.0 nell'agroa-
limentare.

NEL DETTAGLIO

Il corso "Food Development”
forma tecnici in grado di pro-
gettare e testare in laborato-
rio nuovi alimenti e materia-
li con minor impatto ambien-
tale e sulla salute, nonché so-
luzioni di packaging sosteni-
bili e funzionali e favorire I'in-

novazione agroalimentare di
tutta la filiera. "Food Tech” in-
vece, prepara tecnici che si oc-
cuperanno dei processi di pro-
duzione e trasformazione de-
gli alimenti per proporre solu-
zioni tecnologiche innovati-
ve a garanzia della qualita del
prodotto finito, dell'efficien-

PARMA l La proposta formativa gratuita é rivolta al periodo 2023-2025 e verra presentata all‘open day del 21 settembre

Aperte le preiscrizioni ai nuovi corsi
offertida ITS Tech&Food Academy

za del processo produttivo e
della sostenibilita della filie-
ra. Il nuovo corso "Digital Fac-
tory", in partenza quest'anno,
forma figure tecniche in gra-
do di coniugare le competen-
ze dell'automazione e dell'in-
formation technology con le
richieste delle industrie agro-

Informazione commerciale

alimentari, contribuendo cosi
alla trasformazione digitale e
all'innovazione delle imprese.
Questa figura tecnica e ag-
giornata sui trend e le tecno-
logie della transizione digita-
le nelle produzioni primarie
sfruttando le potenzialita del-
la smart & precision agricoltu-
re, @ formata per la conduzio-
ne e manutenzione avanzata
di impianti automatici digita-
lizzati impiegati nell'industria
alimentare e conosce le ultime
frontiere della supply chain e
della logistica distributiva in
ambito agroalimentare, con
applicazioni in chiave 4.0.

[ 40% del monte ore dei corsi
ITS Tech&Food Academy é ri-
servato a stage in azienda, in
[talia o all'estero, e inoltre al
secondo anno ¢i sara la possi-
bilita di attivare un contratto
di apprendistato.

Per conoscere da vicino i pia-
ni di studi, le opportunita di
stage, apprendistato e la-
voro, la sede di Parma invi-
ta gli interessati giovedi 21
settembre, alle ore 17.30 al-
l'open day dedicato ai corsi.
Info e iscrizioni:
www.itstechandfood.it,
sedediparma@itstechandfo-
od.it, telefono 376 121 2358.
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| percorsi TS sono stati candidati in risposta allAwviso di cui alla Delibera di Giunta regionale n. 907/2023 in esito al quale la Regione approvera |a potenziale offerta dei percorsi biennali che le Fondazioni ITS con sede in Emilia-Romagna potranno awviare nellaf 2023/2024

CHIUSURA
ISCRIZIONI

16 OTTOBRE 2023

| posti sono limitati!

I TS ACADEMY

TECH&FOOD

Nuovi saperi per I'’Agroalimentare

FAl SCAN E
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SAVE THE DATE: OPEN DAY SEDE DI PARMA - GIOVEDI 21 SETTEMBRE 2023

www.itstechandfood.it - sedediparma@itstechandfood.it - +39 376 121 2358




