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Inaugurati in citta i nuovi laboratori digitali

di Its Tech & Food e Cis di Unindustria

La presentazione ha ospitato un evento dedicato al futuro del settore agroalimentare

Reggio Emilia Its Tech&Tood
Academy, Istituto Tecnologi-
co Superiore dell’Emilia-Ro-
magna che da 15 anni forma
tecnicispecializzati peril setto-
re agroalimentare, ha inaugu-
ratoinuovilaboratori tecnolo-
gici della Sede di Reggio Emi-
liaconuna giornataricca diini-
ziative tra cui l'evento “L’a-
groalimentare in EmiliaRoma-
gna: Competenze e competiti-
vita per un mercato globale”
dedicato alle aziende. I nuovi
laboratori digitali, di cui uno
dotato disala di videoregistra-
zione, sono in via Sicilia 19 a
ReggioallHuman & Technolo-
gy Training Center, gestito da
Cis, societa di servizi di Unin-
dustria Reggio Emilia e sono
stati realizzati grazie ai finan-
ziamenti del Pnrr, il Piano Na-
zionale di Ripresa e Resilien-
za.Scopodeilaboratori e quel-
lodirendere la didattica espe-
rienziale, consentendo ai ra-
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gazzidiutilizzare le pitmoder-
ne tecnologie informatiche e
di comunicazione per creare
campagne marketing efficaci,
analizzare dati di vendita, uti-
lizzareipitiavanzatisistemiin-
formativi aziendali per gestire
ordini, clienti e sperimentare
tutta una serie di attivita lega-
te alla comunicazione, al mar-
keting e alle vendite.

L’evento intendeva propor-
re unariflessione sunuove sfi-
de, opportunita e strategie di
sviluppo del settore agroali-
mentare, insieme a Luigi Pel-
liccia, responsabile Centro
Studi Federalimentare e Mau-
rizio Notarfonso, responsabi-
le Laboratorio Innovazione
delle filiere agroalimentari di
Enea, oltre a esplorare legami
ed opportunita dei percorsi di
formazione svolti da Its Te-
ch&Food Academy con le
aziende del territorio di Reg-
gioenonsolo.

Inoccasione dei saluti inizia-

Ii, Francesca Sorbi, direttrice
Cis Unindustria Reggio Emi-
lia, ha sottolineato che «come
sede didattica di Reggio siamo
orgogliosi diinaugurareinuo-
vi laboratori tecnologici, per-
ché rappresentano uno step
fondamentale per offrire aino-
stri studenti spazi all’avan-
guardia in cui acquisire com-
petenze concrete e specialisti-
che». Francesca Caiulo, diret-
trice Its Tech & Food Acade-
my, ha evidenziato il fine dei
nuovi laboratori: «Abbiamo
scelto di investire i fondi Pnir
dedicati ai Laboratori Digitali
pressoallH&Ttc, perché cipia-
ceval'idea di uno spazio poli-
valente, dovelevarie specializ-
zazioni tecnologiche, dalla
meccatronica alla comunica-
zione, potessero coesistere
fianco a fianco». Nelsuo inter-
vento Maurizio Notarfonso, di
Enea, ha infine rilevato come
«laricerca e I'innovazione per
I'agroalimentare deve acquisi-
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reunaconnotazione e unava-
lenza tale da rafforzare, a livel-
lo mondiale, la posizione
dell'Ue chessi trova in mezzo a
incertezze geopolitiche, esi-
genzedi protezione ambienta-
le e la tutela della competitivi-
tadeglioperatoridellafiliera.
Inrappresentanza del mon-
doimprenditoriale sonointer-
venuti, durantelatavolaroton-
da moderata da Davide Bian-
chini, caporedattoreweb di Te-
lereggio, Nicola Bertinelli, pre-
sidente del Consorzio del Par-
migiano Reggiano evice presi-
dente Coldiretti; Margherita
Montanari, responsabile com-
merciale Montanari e Gruzza
stl, Gruppo Giovani Confindu-
stri; Fausto Papa, presidente
del Gruppo Agroalimentare di
Confindustria Reggio e Ad di
Reire stl; Giuseppe Prestia,
Ceo 21 Invest, imprenditore
nel food e titolare Venturini
Baldini. &
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