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Trasformazione alimentare
e nuove tecnologie

Premiato a Roma
il progetto

<

degli allievi

<

di Its Academy

Alcuni
deglistudenti
dilts Academy
mostrano
ilpremio
ricevuto

peril progetto
“Tomato
Undressing
Sauce”

Reggio Emilia CIS Societa di Unindustria Reg-
gio Emilia, in rappresentanzadella Fondazione
1TS Academy Tech&Food, ha partecipato all’e-
vento nazionale ITS 4.0 Challenge 2023 che sie
svoltoneigiorniscorsia Roma. Lamanifestazio-
nc ha rappresentato la fasc conclusiva del pro-
getto annuale ITS 4.0, promosso dal Ministero
dell'Istruzione e sviluppato in collaborazione
con il dipartimento di Management dell'Uni-
versita Ca’ Foscari di Venezia, peravvicinareal-
lievi ITS e imprese alle lecnologie 4.0. Durante
la giornata sono stati presentati, e votati, i mi-
gliori progetti appartenenti alle categorie: Fab-
bricaIntelligente, Moda e Design, Sostenibilita,
Servizi Digitali, Tecnologie Immersive. Il pro-
getto “lomato Undressing Souce”, presentato
da Gianmaria Ugolotti, Andrea Di Guglielmo e
Matteo Bonfiglioli, allievi del secondo anno del
corso ITS “Tecnico Superiore in Digital Marke-
ting dei prodotti alimentari” gestito da CIS, si e
aggiudicatoil primo premio nell’AreaSostenibi-
lita. T progello & stato creato da 60 allievi dei cot-
si della Fondazione ITS Academy Tech&Food
(“Food Tech”, “Food Marketing” e “Food Deve-
lopment”, bienni2021-23) grazie alla collabora-
zione di SSICA (Stazione Sperimentale per I'In-
dustria Conserve Alimentari di Parma), Iber-
chem e Salvati Spa con I'obiettivo di produrre
una salsa di pomodoro dalle parti del frutto at-
tualmente scartate, mediante 1'utilizzo di un
macchinario ad ultrasuoni. L’iniziativa e parte
integrante del programma di studio dei corsi
biennaliITS, performare tecnici altamente spe-
cializzati con immediate prospettive occupa-
zionali nelle aziende del settore agroalimenta-
re. Sono aperte le preiscrizioni per i nuovi corsi
in partenza ad ottobre. Info: giulia.co-
sti@cis-formazione.it /sededireggioemi-
lia@itstechandfood.it / tel. 0522 232911 /
www.itstechandfood.it @
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