
SPERIMENTAZIONE

HI - TECH FUTURO

- SEDE DI PARMA -- SEDE DI PARMA -
mercoledì 28 settembre 2022

ore 17:30
auditorium itas f. bocchialini
(Str. Madonna dell’Aiuto, 43126 Parma)

www.itstechandfood.it

CONTATTI
ITS TECH&FOOD
tel. 376-1212358
e-mail: info@itstechandfood.it

PER INFORMAZIONI E ISCRIZIONI VAI SUL SITO WWW.ITSTECHANDFOOD.IT/ISCRIZIONI

scopri i icorsi per 
tecnici specializzati dell’industria alimentare

OPEN DAYOPEN DAYI T S A C A D E M Y

• MASSIMO AMBANELLI, Presidente FondazioneITS Tech&Food
e CEO Hi-Food

• VALENTINA RUBERTO,
Responsabile Centro Studi UPI, 

Unione Parmense degli Industriali

• FRANCESCA CAIULO, Direttrice Fondazione ITS Tech&Food

• IRMA TESTA, Campionessa di Boxe

special guest Irma Testa
Campionessa di Boxe

Operazione inserita nella graduatoria dei percorsi biennali approvabili delle Fondazioni ITS A.F. 2022/2024 - Del. di G.R. n. 1260 del 25/07/2022 Rif PA 2022-17235/RER e Rif PA 2022-17237/RER

Con il contributo di

presentazione fondazione e corsipresentazione fondazione e corsi

food developmentfood development  vsvs  food techfood tech

• MARIA MARTHA AVILA, Coordinatrice Corso Food Tech

• GRAZIA LEONE, Coordinatrice Corso Food Development

moderamodera

• IRMA TESTA, Campionessa di Boxe

• MARIA MARTHA AVILA, Coordinatrice
Corso Food Tech

• GRAZIA LEONE, Coordinatrice Corso
Food Development

• MATILDE AVANZINI, Diplomata Food Tech

• CRISTIAN LAMBERTI, Diplomato Food Design
(ora Food Development)

saluti e aperitivosaluti e aperitivo

scannerizza ilscannerizza il
qr-code e iscriviti qr-code e iscriviti 

all’open dayall’open day


