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‰‰ A Parma c’è una realtà
che offre ai giovani la possi-
bilità di scoprire da vicino la
realtà industriale, di studia-
re il funzionamento dei
macchinari e di partecipare
direttamente alla produzio-
ne. Si tratta di «Sidel», un’a-
zienda leader a livello mon-
diale nel settore delle tecno-
logie per il packaging di li-
quidi alimentari.

Nel pomeriggio di ieri Si-
del ha ospitato l’Open day di
presentazione del corso di
Its Maker. Quest’ultimo è un
istituto tecnico superiore
che offre corsi di alta forma-
zione post-diploma, focaliz-
zati su aree strategiche per il
mondo industriale, come ad
esempio la meccanica, la
meccatronica, la motoristica
e il packaging. La collabora-
zione prevederà ottanta ore
di formazione, che si svolge-
ranno nell’arco di quattro
mesi. Durante questo perio-
do gli studenti avranno la
possibilità di confrontarsi
direttamente con i manager
e gli ingegneri della Sidel e di

imparare il funzionamento
dei processi industriali e del-
la stampa 3D del packa-
ging.

«L’alta formazione tecnica
rappresenta una risorsa fon-
damentale per il nostro ter-
ritorio – ha sottolineato Ca-
terina Bonetti, assessore ai
Servizi educativi e alla tran-
sizione digitale del Comune
di Parma –. Professionalità
formate e aggiornate con-
sentono alle imprese di svi-

professionale capace di ap-
pagare le loro passioni».

«Crediamo fermamente
che la collaborazione tra lo
stabilimento di Parma di Si-
del e il mondo dell’istruzio-
ne nella sua più ampia acce-
zione sia non solo strategica,
ma vincente, sia per gli stu-
denti che per la nostra
azienda», ha aggiunto Ric-
cardo Rosselli, vp global si-
tes & amp, facility manage-
ment di Sidel group e site
leader del sito di Parma.

Silvia Di Nunzio, hr direc-
tor di Sidel Parma, ha poi
sottolineato quanto sia «fon-
damentale instaurare un
confronto tra esperienza e
innovazione, non solo per
favorire il progresso tecno-
logico, ma anche per coltiva-
re una cultura aziendale in-
clusiva e aperta al cambia-
mento».

Durante l’incontro è inter-
venuto anche Michele Ma-
razzini, Sidel Parma mana-
ger operations.
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Its
Un momento
dell'open
day che si è
tenuto ieri
alla Sidel.

Evento Alla Sidel successo per l'open day in cui è stata presentata l'offerta del corso

Its Maker e alta formazione:
un'opportunità per i giovani

Finanza
Diminuisce
il «rischio Italia»,
Cds a livelli 2008

‰‰ «Il prezzo dei Credit default swap (Cds) sui titoli
di Stato italiani ha raggiunto il valore più basso dal
2011, tornando sostanzialmente ai livelli del 2008,
prima del crollo della finanza mondiale». A sot-
tolinearlo è la sottosegretaria al Mef, Lucia Albano,
spiegando che si tratta di un ulteriore indicatore

che «conferma l’efficacia della politica economica
seria e responsabile del governo Meloni». «A par-
tire dall’entrata in carica del governo Meloni, il
valore dei Cds ha registrato un trend in costante
calo, raggiungendo questo mese 59 punti base,
cifra molto vicina al 57 registrato nell’ottobre 2008,

prima della grande recessione. L'adozione di po-
litiche economiche prudenti e l’attenta gestione
del debito da parte dell’esecutivo hanno rafforzato
la credibilità dell’Italia agli occhi degli investitori
internazionali, diminuendo le preoccupazioni le-
gate al rischio di default», spiega Albano.

luppare progettualità com-
petitive e innovare l’offerta
nei diversi settori».

Successivamente è inter-
venuta Lorenza Carretti, vi-
cepresidente di Its Maker,
che ha commentato: «I corsi
Its rappresentano un’oppor-
tunità di approfondimento
tecnico e di consapevolezza,
che accompagna i ragazzi
nella crescita delle compe-
tenze necessarie a sviluppa-
re un qualificante percorso

Professio-
nalità
formate e
aggiornate
consento-
no alle
imprese di
sviluppare
progettua-
lità com-
petitive
e innovare
l'offerta
nei diversi
settori

‰‰ Sono due i premi vinti
da Its Tech&Food Academy
durante il 22° congresso
mondiale di scienza e tecno-
logia alimentare (Iufost
2024) che si è tenuto la scor-
sa settimana al Palacongres-
si di Rimini, al quale ha par-
tecipato una delegazione di
studenti del primo anno dei
corsi Food tech, Food deve-
lopment e Food marketing.

Sono due i riconoscimenti
ottenuti durante il convegno.
Il più importante è la vittoria
dell’Undergraduate product
development competition,
grazie al progetto Undressed

Sauce, già vincitore nella ca-
tegoria sostenibilità all'Its
4.0 Day del 2023: una salsa
gourmet realizzata con il
supporto della Stazione spe-
rimentale per l'industria del-

loro lavoro – dichiara Fran-
cesca Caiulo, direttrice Its
Tech&Food Academy –. Co-
me Its siamo contenti di aver
allargato i nostri orizzonti e
aver partecipato a un evento
di respiro mondiale come il
World congress of food
science and technology».

Infine, anche il gioco Food
quiz bowl competition è sta-
to vinto dal team Its Te-
ch&Food Academy, compo-
sto da Riccardo Maria Caval-
lo e Tanya Nicaso del corso
Food development, Denys
Maksymiv e Sonia Sgarra di
Food tech, Alfonso Mori e Ni-
colò Lugli di Food marketing
e accompagnato dai coordi-
natori Federica Iotti e Rugge-
ro Ricci, insieme con Barbara
Melegari, responsabile pro-
gettazione e orientamento.
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Congresso Iufost Successo a Rimini per gli Its Tech&Food Academy

Sostenibilità alimentare: premiato
il progetto «made in Parma»

le conserve alimentari - Ssica
di Parma, che contribuisce a
risolvere il problema princi-
pale industriale legato agli
scarti di produzione, ovvero
semi e bucce. Gli studenti Its

Tech&Food Academy hanno
presentato le varie fasi e le
tecnologie con le quali han-
no sviluppato il progetto Un-
dressed Sauce, portando poi
un assaggio di un risotto rea-
lizzato proprio con questa
salsa gourmet di pomodoro e
preparato nelle cucine di Hi
Food, con l’aiuto dello chef
Daniele Persegani, docente
dell’Istituto superiore «Ma-
gnaghi - Solari» di Salsomag-
giore e anche di Its Te-
ch&Food Academy.

«Questo premio rappre-
senta un grande riconosci-
mento per i nostri ragazzi e il

Unioncamere
Digitale
ed export:
bando
da 1,6 mln

‰‰ Digitale ed export. Pun-
ta su questi due pilastri il
nuovo bando gestito da
Unioncamere con risorse
delle Camere di commercio
e della regione per sostenere
le micro, piccole e medie im-
prese che vogliono farsi stra-
da o rafforzarsi sui mercati
esteri.

A disposizione 1,6 milioni
di euro per rafforzare le loro
capacità sui mercati inter-
nazionali, con l’obiettivo di
assistere le realtà imprendi-
toriali nell’individuazione di
nuove opportunità di busi-
ness, sia nelle aree già co-
perte e servite, sia nella ri-
cerca di nuove zone di sboc-
co. Ulteriori risorse saranno
stanziate dalle Camere di
commercio entro fine 2024.

Un sostegno a percorsi di
internazionalizzazione e di
promo-commercializzazio-
ne studiato per accrescere il
numero delle aziende espor-
tatrici, ma anche per fornire
loro un supporto concreto e
utile per accedere ai servizi
offerti dalle nuove tecnolo-
gie o consolidarne l’utilizzo.
Con l’obiettivo di incremen-
tare la competitività del si-
stema produttivo emiliano-
romagnolo e fornire alle im-
prese la possibilità di pro-
grammare le attività oltre
frontiera del 2025.

La misura prevede contri-
buti a favore delle micro e
piccole medie imprese ma-
nifatturiere, senza vincoli di
fatturato, che hanno sede le-
gale o un’unità operativa in
Emilia Romagna. I contribu-
ti sono sia per le imprese che
già esportano, sia per quelle
che hanno intenzione di far-
lo. Sostiene progetti verso
uno o due paesi stranieri, si-
mili per target o contiguità
geografica.

Le domande possono es-
sere presentate entro doma-
ni. Sul sito www.ucer.cam-
com.it tutti gli approfondi-
menti. Per info: suppor-
to.bandi@rer.camcom.it.
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